
    

    

    

ENTREESENTREESENTREESENTREES        

 

Chèvre Chaud en aumônière, Mesclun de Salade  

 

Salade de Sot l’y Laisse, Crème d’ Estragon  

 

Velouté d’Asperge Verte, Quenelle de Crème Aromatisée, Croutons     

    

    

PLATSPLATSPLATSPLATS    

    

Cabillaud  Rôti sur Peau, Tatin de Tomates, Emulsion de Champignons  

 

Faux Filet*, Echalote Confite, Pommes de Terre Grenaille  

 

Epaule d’Agneau Confite au Jus, Semoule aux Aromates    

    

    

DESSERTSDESSERTSDESSERTSDESSERTS    

 

         Crème Brûlée à la Vanille Bourbon et son Cake    

         

         Tartelette au Chocolat Noir Guanaja 70% 

 

         Entremet aux Fruits exotiques, Douceur lait de Coco 

 

 

 

 

 

 

Le midi, du lundi au vendredi, menu vendu 25 € ttc en formule 3 plats  

Et 20 € en formule 2 plats.  

 

 
* Viande d’Origine Bovine : Née, élevée et abattue en France 
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